
第五回「食と健康に関するシンポジウム」 

食の革新で変える 

農業・畜産・漁業・工業 

【日 時】2015年11月30日（月）14:00～17:40 

【会 場】鹿児島大学稲盛会館 キミ＆ケサメモリアルホール 

【主催】 公益社団法人鹿児島県工業倶楽部、国立大学法人鹿児島大学 
【後援】 九州経済産業局,(独)中小企業基盤整備機構九州本部南九州事務所,鹿児島県,鹿児島市, 
             (公財)かごしま産業支援センター,(株)鹿児島TLO,南日本新聞社,NHK鹿児島放送局,MBC,KTS,KKB,KYT 

鹿児島県工業倶楽部 TEL:099-225-8012 FAX:099-225-8020 info@ikic.or.jp 

鹿児島大学産学官連携推進センター TEL:099-285-8491 FAX:099-285-8495 office@rdc.kagoshima-u.ac.jp 

【問合せ】 

食の革新で変える 

農業・畜産・漁業・工業 

参加費

無料 

※内容は変更になる場合があります。 

 

・基調講演                                                 14:15～15:00 

 

 鹿児島の高機能食材で創る 
 「さつま黒膳」開発と健康長寿への応用 
      鹿児島大学医歯学総合研究科  教授    乾    明夫 

 
・講演                        15:00～17:15 

 Ⅰ. 新たな品種が続々登場！サツマイモ育種の最前線 
    ～農研機構での品種開発    

 農研機構･九州沖縄農業研究センター 上席研究員    高畑 康浩 
 

 Ⅱ. 新たな鹿児島の｢黒｣い美味～薩摩黒鴨の開発        
鹿児島大学農学部 准教授     髙山 耕二 

 

 Ⅲ. 芋焼酎の香り革命 
   ～しょちゅ(焼酎)ガールの挑戦     

 大口酒造株式会社 主任研究員  瀬戸口 智子 
 

 Ⅳ. かつお節からＫＡＴＳＵＯＢＵＳＨＩヘ 
   ～フランス工場での鰹節生産       

枕崎水産加工業協同組合 参事     小湊 芳洋  
 

 
・パネルディスカッション                17:15～17:40 

司会   :  鹿児島大学学長補佐・水産学部教授 木村郁夫 

・交流会 18:00～ ＜会場：エデュカ(鹿児島大学教育学部食堂)＞ 参加費2,500円  
 ※｢黒膳オードブル｣｢新品種サツマイモ｣｢薩摩黒鴨｣｢伊佐小町｣｢枕崎本枯れ節｣等もご賞味いただけます。 
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鹿児島県工業倶楽部 TEL：099-225-8012 FAX：099-225-8020 
E-mail：info@ikic.or.jp 

鹿児島大学産学官連携推進センター TEL：099-285-8491 FAX 099-285-8495 
E-mail：office@rdc.kagoshima-u.ac.jp 

【問合せ】 

※ご記入いただいた個人情報は、シンポジウム開催以外には使用致しません。 

参加申込書 【送付先】  鹿児島県工業倶楽部 
                 FAX     ： 099-225-8020  
                 E-mail  :  info@ikic.or.jp 

●会場 
鹿児島大学郡元キャンパス 
稲盛会館キミ＆ケサホール 
 
市電をご利用の場合： 
 工学部前下車 徒歩1分 
 
バスをご利用の場合： 
 鹿児島市交通局11番線（鴨池・冷水線） 
 法文学部前下車 徒歩7分 

稲盛会館 


